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FRANCIA, Avize

VEUVE J.LANAUD

L'azienda Veuve J. Lanaud si trova nel cuore della Cote des Blancs, il miglior terroir di Chardonnay, che porta le sue

note floreali, minerali e acidule allo champagne. Sul terroir Grand Cru di Avize, in Place Léon Bourgeois, l'azienda
# accoglie visitatori da tutto il mondo. Veuve J. Lanaud coltiva i suoi 12 ettari di vigneti, piantati in 17 diverse colline, in

CrehbAP s QS viticoltura sostenibile. Ognifase della lavorazione dello champagne (il lavoro nei vigneti e l'elaborazione) rispet-

tail "savoir-faire" della famiglia Gauthier, viticoltori di padre in figlio da quattro generazioni.
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VEUVE J.LANAUD

I CHAMPAGNE CARTE BLANCHE BRUT

&
‘:‘:::’ Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
[ J

COLORE: oro conriflessirosa
PROFUMO: al naso é ricco di pesca, mela
epera

SAPORE: palato cremoso accompagnato
da note di frutta matura e marzapane. Il
finale @ morbido. intenso e complesso.

grande versatilita di abbinamento. ideale
per laperitivo
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““ Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
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COLORE:oro conriflessirosa

PROFUMO: leggero sentore di crosta di
pane con note piacevolmente agrumate
SAPORE: esprime note ampie e comples-
se con sottili richiami alla crosta di pane

grande versatilita di abbinamento, puo
sostenere bene un pasto completo
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CHAMPAGNE CINQUATENAIRE
BLANC DE BLANCS

€% Chardonnay

COLORE: oro conriflessirosa
PROFUMO: note fresche e acide con
sottili richiami agrumati

SAPORE: i richiami agrumati sono ben
bilanciatida un giusto corpo e una legge-
ranota morbida

grande versatilita di abbinamento, ottimo
con crostacei e crudité




