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ABRUZZ0O, Orsogna

IL FEUDUCCIO

Latenutall Feuduccio di Santa Maria d'Orni sitrova nel cuore del Parco dellAnnunziata nel paese di Orsogna, in una

splendida zona collinosa di antica vocazione vinicola che si estende tra la Majella e il mare Adriatico. | vini Feuduc-

ciosonoil prodotto di questo territorio autentico e del suo microclima unico; due fattoriche insieme contribuiscono

araccontare intensamente la produzione dei vini dell'azienda. Quest'ultima nasce dalla volonta di Gaetano Lama-

letto e di sua moglie Maria, costretti tantiannifa alasciare laloro terra per andare a cercare fortunain Venezuela.

o SR E cosl, quarantanni dopo la loro partenza avvenne il ritorno nella terra d'origine per realizzare il loro grande

sogno, creare l'azienda ILFeuduccio. Nascono qui, in unintreccio di semplicita e estrema cura, questi vini nati per
soddisfare i palati piu diversi.
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IL FEUDUCCIO

I PASSERINA FEUDUCCIO IGT
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COLORE: giallo paglierino scarico
PROFUMO: albicocca, pesca, pera. poi
accennidimiele, fiori bianchi, timo,
salvia, ginestra, agrumi

SAPORE: al palato & fresco, delicato, non
troppo strutturato, mai sgarbato, con
punte gustose di sapidita e un finale
minerale con mandorle e fiori. La persi-
stenza e buona

aperitivo, antipasti. primi piattidella
tradizione mediterranea, piatti di pesce
ingenere

IPECORINO URSONIAIGT
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% Pecorino

COLORE:giallo oro

PROFUMO: di notevole eleganza. esprime
un bouquet floreale fruttato con note
finali diagrumi

SAPORE: caldo e avvolgente, al sorso
denota ottimo equilibrio tra acidita e
mineralita. Ottimo il nerbo fresco-sapido

vino versatile e che consente un'ampia

gamma di abbinamenti, dagli aperitivie

antipasti, alle portate, aidolci e ai
formaggi a pasta molle
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IPECORINO FEUDUCCIO IGT
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Pecorino
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COLORE: giallo paglierino tenue con
riflessi verdognoli

PROFUMO: note di biancospino, ginestra
e acacia

SAPORE: gusto morbido e aromi di frutta
matura

antipastia base di frutti di mare crudi,
formaggi a pastafilata e funghi diogni
tipologia

ITREBBIANO D’ABRUZZ0 FEUDUCCIO DOC
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COLORE: colore giallo paglierino piu o
meno intenso, con lievi riflessi verdolini
PROFUMO: di media intensita e comples-
sita, fruttato di mele gialle poco mature,
floreale, soprattutto di fiori di campo
SAPORE: al palato e fresco, secco e di
relativamente poco corpo

antipasti, primi piatti e portate abase di

g

pesce in preparazioni semplici e delicate
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CERASUOLO D’ABRUZZ0 FEUDUCCIO
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“‘::' Montepulciano d'Abruzzo

COLORE: rosascaricotendente al cera-
suolo

PROFUMO: vinoso in cui si sottolinea la
viola

SAPORE: secco, sapido, leggero e
ammandorlato

aperitivo, antipasti, primi piatti della

tradizione mediterranea, piatti di pesce
ingenere

IMONTEPULCIANO D’ABRUZZ0
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Montepulciano d’Abruzzo

COLORE: esibisce un colore rosso rubino
carico

PROFUMO: al naso esprime una notevole
intensita di frutta matura e spezie
SAPORE: al gusto sirivela complesso, il
finale lungo, puro e concentrato denota
un giusto equilibrio nellinvecchiamento

ottimo per essere abbinato acarne,
selvaggina o pollame nobile. Da provare
inaccompagnamento alla pasta abruz-
zese con sugo di agnello
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MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0
FEUDUCCIO DOC

Montepulciano d'Abruzzo

COLORE: rosso rubino mediamente
intenso
PROFUMO: vinoso, tenue e sano

SAPORE: asciutto, sapido e leggermente
tannico

minestre asciutte, carni bianche e rosse,
pizza

I MONTEPULCIANO MARGAE DOC
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COLORE: rosso rubino intenso
PROFUMO: vinoso ed inebriante
SAPORE: asciutto, sapido, morbido e
vellutato

arrosti e brasatidicarnirosse, selvaggi-
nae formaggi sapidi e stagionati
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