
FONTEMORSI
L’Azienda Fontemorsi nasce come espressione di un desiderio realizzato, in una zona della Toscana che si estende 
su una superficie di ventidue ettari, coltivati per la maggior parte a vigneti e per il resto ad oliveti. La produzione 
vinicola dell'azienda è legata ai vitigni di tradizione locale, Sangiovese, Canaiolo e Malvasia rossa, ma pone atten-
zione anche al gusto internazionale, con Merlot e Cabernet. Fanno parte dell’azienda Fontemorsi la cantina 
attrezzata con impianti di vinificazione di ultima generazione, una casa rurale che gode di una posizione panora-
mica mozzafiato la quale è anche la sede di un agriturismo, e due locali nel centro storico di Montescudaio. Il logo 
di Fontemorsi tradisce la storia millenaria del territorio e richiama lo stretto legame con la terra delle colline di 
Montescudaio dove, ancora oggi, affiorano in superficie conchiglie fossili intatte.

TOSCANA, Montescudaio

MONTESCUDAIO



0,75lt

Chardonnay, Viognier

COLORE: giallo paglierino carico
PROFUMO: fruttato e lungamente persi-
stente
SAPORE: secco, piacevolmente aromati-
co, di buona persistenza

TRESASSI TOSCANA BIANCO IGT

carni bianche, pesce, formaggi freschi

0,75lt

Canaiolo, Malvasia, Sangiovese

COLORE: rosso rubino intenso
PROFUMO: frutti a bacca rossa con 
sentori di spezie
SAPORE: asciutto, fruttato, morbido e con 
un’ottima struttura

MONTESCUDAIO ROSSO
SPAZZAVENTO DOC

arrosti di carni rosse, cacciagione, 
selvaggina e piatti della grande cucina 
toscana

0,75lt

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

COLORE: rosso intenso, profondamente 
vinoso
PROFUMO: di frutto con sentori comples-
si di spezie
SAPORE:  vino di ottima struttura, equil-
brato, morbido e persistente al palato

GUADIPIANI IGT

carni dai sapori forti con sughi

TRESASSI ROSATO IGT

Merlot, Sangiovese

COLORE: cerasuolo scarico
PROFUMO: fresco e speziato
SAPORE: asciutto, fresco e armonico

pesce e formaggi a pasta cremosa, anche 
erborinati

0,75lt

RED
WINES
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