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SICILIA, Sambuca Di Sicilia

CELLARO

Cellaro e l'azienda simbolo di un territorio vocato alla viticultura dove la vite ha trovato il suo habitat naturale annie
anni fa. Una vera e propria risorsa preziosa preservata dall'estrema operosita di tutto lo staff dell'azienda, impe-
gnato in quel di Sambuca di Sicilia a proporre sul mercato vini inimitabili e dal carattere inconfondibile. Sambuca,
una grande terra per dei grandi vini che abbracciano ondeggianti vigneti che si estendono tra i 300 e 600 metri
sopraiil livello del mare, su suoli dalla privilegiata composizione e dall'esposizione solare continua. Genuinita e

Ly L - A" _ . 5, personalita sono le caratteristiche prime di ogni calice degustato, un orgoglio per il lavoro d'equipe compiuto sia
v’ AR P e L in campagna che in cantina. Un'altro motivo d'orgoglio e la scelta di puntare su fonti di energia rinnovabile: infatti
’ 7 o . i ¥ ¢ sulle colline che circondano la proprieta spiccano le pale eoliche, le quali abbracciano il cielo e lasciano l'aria
g’ — $ g -~ > . q . q q q o .
1 > ,'_/ { Nl A~ intrisa solo di profumi naturali. Un paradiso terrestre dove le viti sono le assolute protagoniste.
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COLORE: giallo paglierinointenso
PROFUMO: delicato, fruttato dimela e
frutti esotici

SAPORE: fresco, pieno, sapido, armonico, ST
conbuona persistenza e gradevole ]
retrogusto

COLORE: giallo paglierino tendente al
s bianco carta
@ PROFUMO: delicato, fruttato, dimelae
o frutti esotici con note floreali
SAPORE: fresco, pieno, sapido, armonico,
persistente con un piacevole retrogusto
amarognolo che ricorda le mandorle.
crostacei, risotti leggeri, secondi di
pesce azzurro elaborati, couscous e
zuppe dipesce

primi piatti. crostacei. risotti leggeri,
secondidi pesce azzurro elaborati,
couscous e zuppe di pesce, ottimo con gli
affumicati di pesce

I SYRAH LUMA IGT

A
Nero d’Avola F Syrah

COLORE: rosso rubino deciso
PROFUMO: profumo di frutta matura e di
spezie

SAPORE: gusto pieno, caldo e molto
equilibrato

COLORE: rossorubino conriflessiviola-
cei

PROFUMO: frutti a baccarossa

SAPORE: pieno. avvolgente, caldo e
giustamente tannico

piatti digrande struttura a base di carni
rosse, cacciagione da piuma e da pelo

grigliate miste di carni e selvaggina
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