TOSCANA, Montalcino

CAPANNA

L'Azienda Agricola Capanna, proprieta della famiglia Cencioni dal 1957, e situata a nord di Montalcino nella zona di
Montosoli. Considerata uno dei migliori "Crus"” del Brunello, l'azienda Capanna viene ancora oggi condotta a livello
esclusivamente familiare, con la consulenza dell'enologo Paolo Vagaggini. | vigneti, circa 20 ettari, sono stati
impiantati nelle zone migliori dell'azienda e coltivati con la passione e l'esperienza di generazioni di vignaioli. La
vendemmia, effettuata solo manualmente, consente di scegliere i grappoli piu adatti alla creazione diognisingolo
vino. Da questa selezione e da un invecchiamento in botti di rovere di Slavonia nascera dopo 4 anni il Brunello di

Montalcino. Anni che diventano 5 per il Brunello scelto per divenire riserva.
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488® Sangiovese
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COLORE: rubinointenso conriflessi
granati

PROFUMO: etereo. di fruttarossa e
vaniglia, persistente

SAPORE: armonico, con ottima tannicita e
struttura, molto persistente

piattidicarnerossa e di selvaggina
accompagnati anche da funghi o tartufi,
formaggi stagionati a pastadura

IROSSO DIMONTALCINO DOC
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49%® Sangiovese

COLORE: rosso rubino limpido e deciso
PROFUMO: aroma avvolgente e persi-
stente, diciliegia, mora, ribes
SAPORE: asciutto e corposo, con buon
equilibrio tra alcol. acidita e tannini;
persiste abbastanza alungo

intingoli a base di carni, arrosti e grigliate

di carnibianche e rosse, formaggi

stagionati
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489® Sangiovese
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COLORE: rubinointenso, carico, vivace
PROFUMO: intenso e complesso, fruttato
e speziato, con note di frutti rossi. confet-
turaeliquirizia

SAPORE: grande struttura nelle compo-
nentiacido-tanniche, ben supportate da
quelle morbide; molto persistente

adatto perigrandiarrosti e cacciagione

da pelo. in particolare grigliate miste e

preparazioni con fegato doca fresco



