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VENETO, Brentino Belluno

CANTINA VALDADIGE

La Cantina Valdadige nasce per volere di un gruppo di viticoltori. Nel corso degli anni l'azienda si e avvalsa di perso-
nale qualificato per seguire le fasi della lavorazione della vite. La Cantina adopera perisuoi processi di lavorazione
sistemi integrati con il minimo impatto ambientale, utilizzando metodi il piu possibile naturali. Questa filosofia di
produzione € ilfilo conduttore anche nelle attivitain campagna, dalla potatura e durante tutte le fasi dello sviluppo
della vite e dell'uva. Ed @ sempre con un occhio diriguardo alle nuove tecnologie soprattutto di risparmio energe-
tico e ditutela del territorio, che infatti, in questi ultimi anni, la Cantina Valdadige sta sperimentando, con enorme
successo, unatecnica che permette agliagricoltoridella zona diridurre notevolmente i prodotti antiparassitari,
7',.’{59‘7.2:; con un grande e immediato miglioramento della qualita della vita e del territorio di tutta la Valdadige Veronese,
*<¢v:> offrendo una qualita del prodotto garantita e sempre eccellente.
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I CHARDONNAY VALDADIGE DOC

dies Chardonnay

COLORE: giallo paglierino carico
PROFUMO: fresco, fruttato e finemente
caratteristico

SAPORE: secco, pieno e armonicamente
persistente

antipasti e primi piatti delicati

I PINOT GRIGIO VALLAGARINAIGT
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Pinot Grigio
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COLORE: giallo paglierino conriflessi
verdognoli

PROFUMO: fruttato, floreale, fine, carat-
teristico

SAPORE: secco, leggermente acidulo,
fresco, persistente

preparazioni a base di pesce di mare

fritto o alla griglia. crostacei, antipastie

minestre delicate
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MULLER THURGAU
VALLAGARINAIGT
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‘::o::’ Maller Thurgau
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COLORE: giallo paglierino conriflessi
verdognoli

PROFUMO: delicato con sentore di mela
SAPORE: secco, fresco, fruttato, legger-
mente aromatico

ottimo come aperitivo e con pescein
genere, formaggifreschi e primi piattia
base diverdure
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TRAMINER AROMATICO
DELLE VENEZIEIGT
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COLORE: giallo paglierino carico con
riflessi dorati

PROFUMO: intenso e tipicamente varieta-
le

SAPORE: gusto morbido conarmoniae
persistente

antipasti a base diverdure e minestre
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I SCHIAVA VALDADIGE DOC I CABERNET VALLAGARINAIGT

&

&
I XY .
€% Schiava Gentile. Schiava Grigia %7 Cabernet Sauvignon
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COLORE: rosato brillante

PROFUMO: frutta fresca

SAPORE: armonico e piacevole con frutti
rossinelfinale

COLORE:rossorubino carico
PROFUMO: intensamente vinoso e
leggermente erbaceo

SAPORE: pieno, morbido, giustamente
tannico

come aperitivo, piatti di carnileggere e SIsposacon carnirosse saporite o
preparazioni a base di pesce salsato

speziate, selvaggina e formaggi a pasta R 0 SATI
dura

I MERLOT VALLAGARINAIGT

VINI
ITEROLDEGOVALLAGARINAIGT ROSSI
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COLORE: rosso rubino di media intensita
PROFUMO: vinoso, intenso di prugne,
ribes e more

SAPORE: pieno, armonico, con tannicita
moderata e richiami di frutta matura

COLORE: rossorubinointenso con
riflessiviolacei

PROFUMO: intenso con sentori di lampo-
ne e mirtillo

SAPORE: secco, sapido e dicorpo ben
strutturato

carnibianche alla griglia

HH  salumi e carnilessate ingenere

45 CANTINA VALDADIGE
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I ROSSO DEL VENETO PASSITO OLIMPO IGT
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Enantio
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COLORE: rosso rubino carico
PROFUMO: sentore difrutta matura e
confettura con note di prugna e fico
SAPORE: dolce, pieno e leggermente
tannico
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pasticceria secca e formaggi d'alpeggio a
pasta dura stagionati
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